
Edição nº 1148  -  de 10/05 a 16/05 de 2024 Exemplar avulso R$ 4,00 Circulação: Tupaciguara e Araporã

O espírito solidá-
rio ganhou destaque 
na última semana em 
Tupaciguara com o su-
cesso do Leilão em prol 
do Hospital de Amor 
de Barretos. O evento, 
realizado no dia 4 des-
te mês, marcou não 
apenas um momento 
de generosidade, mas 
também uma continu-
ação do legado de apoio 
às causas humanitárias 
iniciado por Zulmar 
Neves da Silva.

A iniciativa partiu do 
desejo de Zulmar Ne-
ves da Silva de apoiar 
o Hospital de Amor de 
Barretos, reconhecido 
nacionalmente por seu 
trabalho no combate ao 
câncer. Infelizmente, 
Zulmar Neves da Silva 
foi vítima da COVID-19 
durante a pandemia, 
não podendo realizar 
seu objetivo. Porém, 
seu filho, Zulmar Jú-
nior, inspirado pela 
família, amigos e pela 
direção do hospital, to-

Sucesso no Leilão Beneficente para 
o Hospital de Amor de Barretos

mou as rédeas do pro-
jeto.

O Hospital de Amor 
de Barretos, anterior-
mente conhecido como 
Hospital do Câncer de 
Barretos, enfrenta de-
safios financeiros sig-
nificativos. Com uma 
despesa mensal de cer-
ca de 60 milhões de re-
ais e um repasse do SUS 
de apenas 22 milhões, 
a instituição depende 
fortemente de apoio 
popular e empresarial 
para manter seu aten-
dimento gratuito de ex-
celência.

O leilão, intitula-
do “Direito de Viver”, 
atraiu um grande nú-
mero de moradores 
de Tupaciguara, que 
compareceram ao 
evento realizado nas de-
pendências do Capitu. 
Prendas e animais doa-
dos foram leiloados, re-
sultando em uma renda 
bruta de mais de 100 mil 
reais. O evento demons-
trou a solidariedade da 
comunidade, com itens 
de custo inicial de 50 re-
ais sendo arrematados 
por valores superiores a 
500 reais. Em suas palavras de 

agradecimento, Zul-
mar Júnior expressou 
sua gratidão a Deus, à 
sua família e aos ami-
gos por seu apoio ina-
balável. Ele enfatizou 
seu compromisso em 
dar continuidade ao 
projeto de seu pai e as-
segurou que fará tudo 
ao seu alcance para 
repetir o sucesso do 
evento nos próximos 
anos, contando com a 

participação contínua 
dos moradores de Tu-
paciguara e de colabo-
radores.

Nesta edição, apre-
sentamos a prestação 
de contas detalhada 

do Leilão em prol do 
Hospital de Amor de 
Barretos, destacando a 
generosidade e o com-
prometimento da co-
munidade em apoiar 
uma causa tão nobre.

Gratidão floresce em nossos corações neste Dia
das Mães 2024.

A cada cliente que nos honrou com sua presença
na empresa, que nos presenteou com suas

ligações, mensagens e compras encantadoras na
nossa floricultura, nosso mais profundo

agradecimento. Cada gesto foi como um botão
desabrochando em um jardim, colorindo nossos

dias com a beleza da sua generosidade.
Estamos ansiosos para ver o que o futuro reserva,

e mal podemos esperar para compartilhar as
novidades que estão florescendo em nossos

corações. 
Obrigado, do fundo de nossas almas floridas, por

fazerem deste Dia das Mães um momento
verdadeiramente memorável.

Gratidão!

Avenida Tiradentes, 124 (em frente a Prefeitura) 

(34) 99141-6107 / (34)  3281-3294

Zulmar Júnior e sua esposa Patrícia

Parte do grande número de participantes do leilão
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EXPEDIENTE

O empreendedor ZEG BIOGÁS AROEIRA SPE LTDA, nos termos do art. 
30 da Deliberação Normativa Copam nº 217, de 2017, torna público que so-
licitou à Unidade Regional de Regularização Ambiental Triângulo Minei-
ro – URA/TM o Licenciamento Ambiental Concomitante – LAC2 (LI + LO) 
para o empreendimento ZEG BIOGÁS AROEIRA SPE LTDA, para desen-
volvimento das atividades C-04-01-4 (Produção de substâncias químicas 
e de produtos químicos inorgânicos, orgânicos, organo-inorgânicos, ex-
ceto produtos derivados do processamento do petróleo, de rochas oleíge-
nas, do carvão-de-pedra e da madeira) e F-06-07-0 (Unidades de compres-
são e distribuição de Gás Natural Comprimido – GNC a granel), em zona 
rural no município de Tupaciguara - MG, Classe 4, conforme solicitação 
no Sistema de Licenciamento Ambiental nº 2024.01.04.003.0003653.

SOLICITAÇÃO DE REGULARIDADE 
AMBIENTAL

Apesar de pouco 
conhecida, a 

hantavirose é uma 
doença recorrente 
em Minas Gerais.

Com alta taxa de le-
talidade, é transmitida 
por roedores silvestres 
e acomete, principal-
mente, trabalhadores 
rurais, durante os pe-
ríodos de seca, quando 
ocorre o processo de ar-
mazenamento de grão 
em atividades laborais 
ligadas à agricultura.

Nos últimos dez 
anos, foram confirma-
dos 56 casos da forma 
síndrome cardiopul-
monar por hantavirus 
(SCPH) em Minas Ge-
rais. Do total de casos, 
29 pessoas evoluíram 
para óbito. Isso signi-
fica que a letalidade é 
mais de 52%.

A referência técnica 
da Vigilância das Han-
taviroses da Secreta-
ria de Estado de Saúde 
de Minas Gerais (SES-
-MG), Andréia Roberto 
Santos, explica que o 
combate à doença exige 
medidas preventivas de 
higiene, principalmen-
te, nas áreas rurais. 

Segundo a técnica, 
os roedores costumam 
procurar por alimento 
e abrigo em locais uti-
lizados para armazena-
mento de grãos.

“Não existe vacina 
contra a hantavirose. 
Até o momento, a pre-
venção baseia-se em 
medidas que impedem 
a interação entre o ho-
mem e roedores silves-
tres, nos locais onde é 
conhecida a presença 
desses animais”, disse.

Assim, para evitar a 
doença, é necessário 
impedir a aproximação 
dos roedores aos am-
bientes de vivência dos 
humanos.

Recomenda-se, por 
exemplo, roçar os ter-
renos em volta das ca-
sas, dar destino ade-
quado aos entulhos 
existentes, manter ali-
mentos estocados em 
recipientes fechados e 
à prova de roedores.

A doença
A hantavirose é uma 

doença zoonótica agu-
da causada por vírus. Os 
reservatórios do agravo 
são os roedores silves-
tres, principalmente o 
ratinho do cerrado (Ne-
cromys lasiurus), que 
está amplamente dis-
seminado nos ambien-
tes de cerrado e caatin-
ga em Minas Gerais e 
no restante do país.

A transmissão para 
os humanos ocorre 

Prevenção à hantavirose 
exige cuidados redobrados 

em ambientes rurais
Sem vacina específica, a doença é transmitida por roedores silvestres, 

possui alta taxa de letalidade e é mais comum em ambientes rurais

de maneira mais fre-
quente pela inalação 
de aerossóis, formados 
a partir da urina, das 
fezes e da saliva desses 
animais infectados.

Outras formas de 
transmissão são por 
meio de escoriações 
cutâneas, mordedura 
de roedores, pelo con-
tato do vírus com as 
mucosas (olho, boca ou 
nariz) ou pela contami-
nação das mãos com as 
excretas dos roedores.

A infecção humana 
pode variar desde as-
sintomática ou doença 
aguda febril inespecífica 
e autolimitada até suas 
formas clássicas, conhe-
cidas como febre he-
morrágica com síndro-
me renal (FHSR) e sín-
drome cardiopulmonar 
por hantavírus (SCPH).

Sintomas
Febre, dores muscu-

lares, dor lombar, dor 
abdominal, cefaleia, al-
terações respiratórias 
e sintomas gastrointes-
tinais são sintomas co-
muns dessa infecção.

Segundo Andréia Ro-
berto, uma vez que eles 
se confundem com os de 
outras doenças, é muito 
importante buscar por 
atendimento médico 
para diagnosticar a han-
tavirose por meio de exa-
mes específicos.

“É uma doença com 
sintomas iniciais muito 
parecidos com a den-
gue, a gripe, a febre 
amarela e a leptospi-
rose. Isso pode levar o 
paciente a permanecer 
em casa ou a realizar 
tratamento inadequa-
do. Mas a hantavirose 
precisa ser tratada de 
forma rápida, porque 
quando uma pessoa in-
fectada demora a pro-
curar o serviço de saú-
de, ela pode entrar na 
fase grave, que possui 
cerca de 60% de índice 
de letalidade”, alerta.

Diagnóstico e 
tratamento

A orientação é de 
que o paciente procu-
re atendimento médi-
co em uma unidade de 

saúde assim que obser-
var os sintomas simila-
res aos da hantavirose, 
para que seja feita uma 
avaliação clínica.

O Sistema Único de 
Saúde (SUS) disponibi-
liza todo o suporte para 
atendimento, diagnós-
tico, testagem e trata-
mento para a doença.

O método de testa-
gem, que está disponível 
no SUS, é o ensaio imu-
noenzimático (Elisa). O 
exame laboratorial é um 
método efetivo, reali-
zado na Fundação Eze-
quiel Dias (Funed).

“Apresentando si-
nais e sintomas simila-
res aos da hantavirose, 
a pessoa deve se dirigir 
a uma unidade básica 
de saúde e relatar aos 
profissionais se teve 
contato com roedores 
silvestres ou urina e fe-
zes deles, mesmo que 
secas. Também deve re-
latar se esteve em áreas 
rurais ou de mata que 
possibilitasse esse con-
tato”, explica Andréia.

O tratamento da do-
ença é baseado nos 
sintomas clínicos e re-

alizado em unidades de 
saúde do SUS. Não exis-
tem antivirais específi-
cos para hantavírus.

Campanha
Durante o mês de 

maio, a SES vai divulgar 
informações sobre a 
doença com foco espe-
cial para alertar os resi-
dentes de áreas rurais e 
peri-urbanas próximas 
a vegetação de mata 
nativa, áreas agrícolas 
e desmatadas.

O objetivo da campa-
nha é informar as pes-
soas sobre a hantaviro-
se e as formas de pre-
venção, contribuindo 
para a diminuição dos 
casos e, principalmen-
te, da letalidade causa-
da pela doença.

“É essencial divulgar 
informações oficiais e 
confiáveis para sensibi-
lizar a população sobre 
os riscos da hantaviro-
se e as medidas preven-
tivas, incentivando a 
busca por ajuda médica 
precoce e a adoção de 
práticas de prevenção 
adequadas”, explica 
Andréia Roberto.

Brasil se declara 
livre de febre aftosa 

sem vacinação

O Brasil, com o maior 
rebanho bovino co-
mercial do mundo, 
busca agora o reco-
nhecimento inter-
nacional pela Orga-
nização Mundial de 
Saúde Animal como 
país livre de febre af-
tosa sem vacinação

O vice-presidente 
da República, Geral-
do Alckmin, anunciou 
nesta quinta-feira (2), 
no Palácio do Planal-
to, que o Brasil atingiu 
um marco histórico ao 
se tornar livre da febre 
aftosa sem a necessi-
dade de vacinação dos 
rebanhos. A declara-
ção aconteceu após 
a publicação de uma 
portaria no Diário Ofi-
cial da União reconhe-
cendo a conquista.

O ministro da Agri-
cultura e Pecuária, 
Carlos Fávaro, desta-
cou que essa conquis-
ta representa o fim de 
um ciclo de mais de 
50 anos de vacinação 
e reflete a qualidade 
da produção pecuária 
nacional e do Serviço 
Veterinário Oficial.

Esse status permi-
tirá ao Brasil acessar 
mercados mais exi-
gentes e remunerado-
res, como Japão e Co-
reia do Sul.

“É o início de um 
processo em que o 
Brasil troca de pata-
mar com um grupo de 
elite sanitária mun-
dial, que é muito mais 
difícil se manter nessa 
elite. Com toda a dedi-
cação, com os estados, 
todo o sistema, envol-
vidos, vamos atingir 
mercados muito exi-

gentes, mas muito re-
compensadores”, diz 
Fávaro.

Ao encerrar a vaci-
nação contra a febre 
aftosa em mais de 244 
milhões de bovinos e 
bubalinos em cerca 
de 3,2 milhões de pro-
priedades, o país tam-
bém espera uma eco-
nomia direta de mais 
de R$ 500 milhões em 
custos de vacinação.

Reconhecimento 
internacional

O próximo passo é 
buscar o reconheci-
mento internacional 
pela OMSA, que exige 
a suspensão da vaci-
nação contra a febre 
aftosa e a proibição de 
ingresso de animais 
vacinados nos estados 
por pelo menos 12 me-
ses.

O Brasil pretende 
apresentar o pleito 
em agosto de 2024 e 
aguarda o resultado 
durante a assembleia 
geral da entidade, em 
maio de 2025.

Atualmente, so-
mente alguns estados 
brasileiros possuem 
o reconhecimento in-
ternacional de zona 
livre de febre aftosa 
sem vacinação pela 
OMSA.

Com essa evolu-
ção, o país fortalece 
sua posição como um 
dos líderes globais na 
produção agropecu-
ária e busca aumen-
tar a confiança dos 
consumidores e par-
ceiros comerciais na 
qualidade e seguran-
ça dos produtos de 
origem animal brasi-
leiros.
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Falta pouco para 
a abertura dos jogos, 
agora os municípios 
podem escalar as equi-
pes e começar o aque-
cimento para a Copa 
Amvap 2024. Nesta 
quarta-feira (03/04), foi 
realizado o 2º Congres-
so Técnico do torneio 
esportivo na sede da 
Associação dos Muni-
cípios da Microrregião 
do Vale do Paranaíba – 
Amvap.

Estiveram presentes 
o Prefeito de Indianó-
polis Lindomar Ama-
ro, secretários muni-
cipais de Esporte das 
cidades associadas, e 
os representantes da 
Liga Uberlandense de 
Futebol, responsável 
por coordenar a Copa 
Amvap 2024. O prefeito 
Lindomar Amaro com-
partilhou o seu carinho 
pela Copa Amvap des-
tacando que “a volta da 
copa Amvap para nos-
sa região e cidades foi 
muito importante, pro-
va disso que tivemos 16 
equipes ano passado” 

COPA AMVAP 2024: Segundo 
Congresso Técnico para 

sorteio de chaves

Grupo A                                  Chave B             
Prata                                    Araguari
Uberlândia                       Ituiutaba 
Monte Alegre                  Cachoeira Dourada 
Tupaciguara                    Araporã
Campina Verde              Santa Vitória
Capinópolis                      Canápolis
Indianópolis                    Centralina
 
1ª Rodada – Domingo 19/05
Tupaciguara x Uberlândia 
Campina Verde x Monte Alegre
Prata x Capinópolis 
Santa Vitória x Cachoeira 
Canápolis x Ituiutaba

ressaltando que a sua 
equipe está se prepa-
rando para buscar o pó-
dio, juntamente com o 
técnico Zé Vieira.

No total, serão 14 
equipes que partici-
parão da Copa Amvap  
2024: Araguari, Arapo-
rã, Cachoeira Dourada; 
Campina Verde, Ca-
nápolis, Capinópolis, 
Centralina,  Indianó-
polis, Ituiutaba, Monte 
Alegre de Minas, Prata, 
Tupaciguara, Santa Vi-
tória e  Uberlândia.

A competição será 
dividida em duas cha-
ves, com 7 equipes em 
cada chave.

Os três vencedores 
de cada chave se en-
frentam na segunda 
fase da competição. 
Pela ordem, jogam o 
primeiro colocado da 
chave A contra o últi-
mo colocado da chave 
B, e assim consecutiva-
mente.

A abertura oficial 
acontecerá no dia 18 
de Maio (sábado) às 
15 horas, em Araporã, 
cidade da Presidente 
da Amvap e Prefeita 
de Araporã Renata 
Borges contra a equi-
pe de Araguari, cam-
peã da Copa Amvap 
2023.  Os demais jogos 
serão no dia 19/05 a tar-
de e na casa dos man-
dantes.

Mais um golpe con-
tra o tráfico de drogas 
foi dado pela Polícia Mi-
litar na última opera-
ção realizada no bairro 
Morada Nova. Os poli-
ciais, tenente Messias, 
soldado Carvalho, sar-
gento Henrique e sol-
dado Vitor, integrantes 
da Operação Batida Po-
licial, agiram pronta-
mente após receberem 
denúncia anônima de 
moradores sobre ati-
vidades suspeitas em 
uma residência na rua 
Francisca Agusta de 
Barros.

Ao chegarem ao lo-
cal, os policiais se de-
pararam com um ho-
mem tentando fugir 
para os fundos da casa. 
O soldado Vitor Gomes 
interceptou o indiví-
duo e, ao investigar os 
arredores, encontrou 
uma sacola jogada por 
ele contendo pedras de 
crack e cocaína prontas 
para a venda, além de 
uma quantia significa-

Polícia Militar 
desmantela ponto de 

tráfico em ação efetiva

tiva em dinheiro e uma 
balança de precisão.

De acordo com as 
autoridades, o suspei-
to, identificado como 
A.A.R., de 23 anos, pro-
vavelmente possui vín-
culos com a organiza-
ção criminosa PCC, que 
busca expandir suas 
operações em Tupa-
ciguara. No entanto, a 
ação enérgica da Polícia 
Militar tem sido eficaz 
na prevenção e comba-
te ao tráfico na cidade.

O casal envolvido na 
atividade ilícita, A.A.R. e 
A.G.O.C., de 19 anos, foi 
detido e encaminhado 
à Delegacia de Polícia 
Civil de Araguari, onde 
enfrentará acusações 
relacionadas ao tráfico 
de drogas. A operação 
destaca mais uma vez 
o compromisso das for-
ças de segurança em 
garantir a ordem pú-
blica e proteger os ci-
dadãos de Tupaciguara 
contra o crime.

Tupaciguara, MG - 
Nos dias 10 e 11 deste 
mês, a cidade de Tupa-
ciguara se tornou o epi-
centro da valorização 
do artesanato e da eco-
nomia criativa ao sediar 
a 2ª Feira Regional de 
Artesanato. Organizada 
pela Associação dos Ar-
tesãos de Tupaciguara 
(ASSOART), o evento 
contou com a participa-
ção de seis municípios 
da região do Triângulo 
Mineiro, totalizando 35 
estandes repletos de 
produtos artesanais.

Além da diversidade 
de peças artesanais, os 
visitantes foram agra-
ciados com a riqueza da 

2ª Feira Regional de 
Artesanato impulsiona 

economia criativa

gastronomia local, des-
tacando-se pela criati-
vidade e qualidade dos 
pratos oferecidos. A 
experiência sensorial 
foi complementada 
por apresentações de 
música ao vivo, propor-
cionando um ambiente 

festivo e acolhedor.
Durante dois dias, os 

moradores e visitantes 
mergulharam em uma 
verdadeira imersão 
cultural, enaltecendo 
não apenas a habilida-
de dos artesãos, mas 
também promovendo 
a economia criativa e 
valorizando a expres-
são artística local. A 2ª 
Feira Regional de Arte-
sanato de Tupaciguara 
reafirmou o potencial 
transformador do ar-
tesanato como motor 
propulsor da economia 
e da identidade cultu-
ral de uma região.

Nesta semana, o ve-
reador de Tupaciguara, 
Moacir Júnior, tomou 
uma importante ini-
ciativa ao buscar uma 
solução para a deterio-
ração da rodovia MGC-
452. Juntamente com a 
deputada Maria Clara, 
Moacir Júnior esteve 
na sede do Departa-
mento de Edificações 
e Estradas de Rodagem 
(DEER) em Belo Ho-
rizonte para tratar da 
recuperação do trecho 
que liga Tupaciguara a 
Araporã.

Há anos, os motoris-
tas que utilizam essa 
via sofrem com o des-
gaste do asfalto, agra-
vado pela falta de ação 
política. No entanto, a 
ação do vereador sinali-
za uma mudança signi-
ficativa na abordagem 
desse problema crôni-
co. Em reunião com o 
diretor do DEER, Rodri-
go Tavares, Moacir Jú-
nior e Maria Clara co-
braram uma resposta 

Moacir Júnior 
busca solução 
para MGC-452 

em BH

urgente para a inclusão 
da rodovia no crono-
grama de recuperação 
rodoviária do governo 
de Minas Gerais.

O diretor do DEER, 
Rodrigo Tavares, com-
prometeu-se publica-
mente a inserir o tre-
cho de 62 km no pro-
grama de recuperação 
rodoviária do estado. 
A promessa é que as 
obras de recapeamen-
to sejam executadas o 
mais rápido possível, 
atendendo à deman-
da dos usuários que há 
muito aguardam me-
lhorias na rodovia.

A dedicação de Mo-
acir Júnior em buscar 
soluções para a MGC-
452 foi amplamente 
elogiada, destacando 
sua atuação como um 
passo importante para 
resolver o problema de 
conservação da rodo-
via, que é crucial para 
a segurança e mobili-
dade dos motoristas da 
região.

Prefeito Neto e o secretáriio Júlio Participando do evento

Prefeito e o secretário Júlio cxom expositores

Rodrigo Tavares, Moacir Jr. e Maria Clara

Comissão organizadora da Copa AMVAP

Parte dos representantes dos municípios participantes
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Faça ainda hoje a sua assinatura:

Por seis meses - R$ 70,00
Por um ano -        R$ 140,00
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`

Os clientes em débi-
tos com a Cemig ainda 
podem negociar suas 
dívidas por meio do 
Programa Desenrola 
Brasil, uma iniciativa 
do Governo Federal 
que possibilita que os 
brasileiros renegociem 
seus débitos, regula-
rizando a situação de 
quem está com o nome 
negativado.

O prazo para nego-
ciar com a companhia, 
por meio do programa 
lançado pela União, vai 
até o dia 20/5. Portan-
to, faltam poucos dias 
para os interessados 
aproveitarem a oportu-
nidade de ficar em dia 
com a Cemig, com con-
dições especiais.

A negociação é des-
tinada a pessoas com 
renda de até dois salá-
rios-mínimos ou inscri-
tas no Cadastro Único 
para Programa Sociais 
(CadÚnico) do Gover-
no Federal que tenham 
dívidas de até R$ 20 mil. 
Vale lembrar que esses 
valores são referentes 
aos débitos contabili-
zados entre janeiro de 
2019 até maio de 2023. 
Dívidas posteriores a 
esse período não são in-
corporadas à negocia-
ção do programa.

De acordo com o ge-
rente de Recuperação 
de Receita da Cemig, 
Wellington Cancian, 
os clientes da empresa 
terão vantagens para 
regularizar seus débi-
tos já corrigidos com a 
Companhia.

“Ao ingressar nesse 
programa do Governo 

Clientes da Cemig têm até o dia 20/5 
para renegociar dívidas no Programa 

Desenrola Brasil
Consumidores podem aproveitar as condições especiais para ficar em dia com a Companhia

Federal, a Cemig bus-
cou proporcionar me-
lhores condições de re-
gularização da situação 
dos clientes inadim-
plentes. As formas de 
negociação são mais in-
teressantes para o con-
sumidor, visto que são 
concedidos descontos 
não praticados usual-
mente pela Companhia. 
Além disso, é possível, 
em algumas situações, 
parcelar o débito em 
várias vezes”, afirmou o 
gerente.

Como negociar
Ao acessar a platafor-

ma do Governo Fede-
ral, desenvolvida para 
a efetivação do progra-
ma, o cliente verificará 
se está apto a refinan-
ciar as suas dívidas e se 
seus débitos pessoais 
de até R$20 mil foram 
contemplados pelo De-
senrola Brasil.

Em caso afirmativo, 
os débitos calculados e 
reajustados para os va-
lores atuais, de acordo 
com o Índice Nacional 

de Preços ao Consumi-
dor Amplo (IPCA), po-
derão ser pagos à vista 
com desconto expressi-
vo ou parcelado em até 
60 vezes, conforme as 
opções apresentadas e 
pré-determinadas pelo 
próprio sistema do pro-
grama.

O gerente da Cemig 
reforça a importância 
de o cliente inadim-
plente com a Compa-
nhia fazer a consulta 
ao portal do programa 
para conferir se está 
inserido nos critérios 
de participação da ini-
ciativa. “Muitos clien-
tes não sabem se estão 
em débito com a em-
presa ou se enquadram 
nas regras da proposta. 
Por isso, é tão relevan-
te essa consulta, pois é 
uma ótima oportunida-
de de regularização”, 
enfatizou.

Como proceder
A negociação das 

dívidas até o valor de 
R$ 20 mil, por meio do 
programa Desenrola 

Brasil, será feita por 
uma plataforma on-
-line. Para acesso a esse 
sistema digital, é preci-
so ter conta no ambien-
te digital do Governo 
Federal, com níveis de 
certificação Bronze, 
Prata ou Ouro.

Caso o interessado 
na renegociação ainda 
não tenha sua conta na 
plataforma do Gover-
no Federal, o cadastro 
poderá ser realizado 
diretamente no portal 
www.gov.br.

Além disso, caso o 
interessado já possua 
cadastro, mas esteja 
com as informações 
desatualizadas, é ne-
cessário providenciar 
a atualização dos dados 
cadastrais no site para 
entrar no portal de re-
negociação de dívidas. 
Esse cadastro gratuito 
é importante porque 
ele é uma identifica-
ção que comprova em 
meios digitais que os 
dados informados pelo 
cidadão são mesmo da-

quela pessoa.
De acordo com a 

Agência Brasil, o Desen-
rola passou a ser aces-
sado também por meio 
do site da Serasa Limpa 
Nome e os débitos do 
programa também po-
dem ser renegociados 
presencialmente nas 
agências dos Correios. 
Outras informações 
sobre o programa e o 
passo a passo para a ins-
crição no sistema estão 
disponíveis no endereço 
www.gov.br/desenrola.

DATA HISTÓRICO DEBITO CREDITO D/C SALDO
LEILÃO 

CREATOR BUSINESS SOCIAL E MEDIA E PUCLICIDADE 400,00R$               D 400,00R$                  

SHOW DE EDER E EMERSON 6.700,00R$            D 7.100,00R$               

ESTRUTURA DE PALCO E TELÃO 4.500,00R$            D 11.600,00R$             

BARULHO CONFECÇÕES 690,00R$               D 12.290,00R$             

EDINHO ARTES GRAFICAS 1.500,00R$            D 13.790,00R$             

JORNAL O INDEPENDENTE 920,00R$               D 14.710,00R$             

SEGURANÇA( GARDIÕES SEGURANÇAS) 2.400,00R$            D 17.110,00R$             

PATROCINIO FAZENDA SÃO LUIZ 17.110,00R$      C -R$                         

ARRECADAÇÕES DO LEILÃO 91.450,00R$      C 91.450,00R$             

BAR
TRIFESTA 7.000,00R$            D 7.000,00R$               

ESPETINHO MINEIRO 1.168,75R$            D 8.168,75R$               

MUNDIAL COMERCIO EMBALAGENS 500,00R$               D 8.668,75R$               

VENDAS DO BAR 20.180,75R$      C 11.512,00R$             

DOAÇÕES 
EM DINHEIRO, CHEQUE E PIX 51.270,00R$      C 154.232,00R$           

TOTAL ARRECADO DO EVENTO R$ 154.232,00

PRESTAÇÃO DE CONTAS EVENTO BENIFICENTE ZULMAR NEVES DA SILVA REALIZADO DIA 04/05/2024 - 
LOCAL CAPITU EM PROL DO HOSPITAL DE AMOR DE BARRETOS 
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Leão (21/7 a 22/8)

Virgem (23/8 a 22/9)

Libra (23/9 a 22/10)

Escorpião (23/10 a 21/11)

Sagitário (22/11 a 21/12)

Capricórnio (22/12 a 20/1)

Peixes (20/2 a 20/3) 

Áries (01/3 a 30/4)

Touro (21/4 a 20/5)

Gêmeos (21/5 a 20/6)

Câncer (21/6 a 20/7

HORÓSCOPO
Como está o seu signo na 
semana de 16/05a 22/05/24  

As resoluções são importantes, 
mas não resolvem nada de imedia-
to. Isso não importa, o que importa 
é que suas resoluções sejam claras 
e desprovidas de qualquer traço de 
ressentimento, vinculadas apenas 
ao futuro.

Anda tudo muito complicado, 
mas não é pessoal, o mundo inteiro 
anda complicado e isso afeta os inte-
resses particulares de todas as pes-
soas, apesar de ninguém ter nada a 
ver com isso diretamente. Assim são 
as coisas.

Depender das decisões alheias 
para que seus assuntos particulares 
prosperem não é o melhor dos ce-
nários, acende inúmeros alarmes 
em sua alma, principalmente o da 
impaciência, porque nada é em seu 
tempo.

Agora, que se apresentam tantas 
oportunidades ao mesmo tempo, 
sua alma fica com o ônus de fazer a 
melhor escolha possível. Tome seu 
tempo, evite a precipitação, tudo 
precisa ser estudado na ponta do lá-
pis. Só assim.

Para que tudo continue procedendo 
da melhor maneira possível seria ideal 
que seu humor estivesse alegre, por-
que a alegria é o remédio para tudo, in-
clusive para essa tentação que é deixar 
tudo para depois. Isso não.

Sentir-se à vontade é um estado 
virtuoso do ser, independente do 
lugar e das pessoas com que acon-
tecer, porque é uma emanação da 
Vida de sua vida, que se reconhece 
em tudo e em todos. Sentir-se à von-
tade é tudo.

Deixar de se conformar com pen-
sar sobre os assuntos importantes e 
começar a fazer algo prático e con-
creto em nome desses, não haveria 
nada mais propício no momento 
atual. Pensar é satisfatório, fazer é 
muito mais.

Juntos somos mais, todo mundo 
sabe disso, mas apesar do conheci-
mento ainda continua sendo muito 
difícil manter as pessoas unidas por 
muito tempo, já que, por inércia, 
todo mundo volta a ser egoísta rapi-
damente.

O melhor lugar para se esconder 
é se expor o máximo possível, ficar 
no centro do palco protagonizando 
um papel que eventualmente não 
tem nada a ver com você, mas jus-
tamente por isso você se esconde 
atrás da máscara.

Seria melhor que todas as pessoas 
colaborassem umas com as outras, 
em vez de ficar se atrapalhando e 
montando armadilhas para que nin-
guém prospere. Colaborar é enri-
quecer, atrapalhar é produzir misé-
ria. É assim.

As complicações não devem ser 
temidas, porque são inevitáveis, e 
tudo que se apresenta assim há de 
ser aceito e aproveitado, porque se 
as coisas funcionam do jeito que 
funcionam, há de haver uma razão 
para isso.

Procure se aproximar dessas pes-
soas que estão prestes a decolar, 
elas que, tomadas de entusiasmo, 
apostam alegremente no futuro que 
desejam e que resultam das visões 
que ardem no coração delas, que são 
humanas.

Aquário (21/1 a 19/2)

Jornal  O Independente
FONE:

3281-3940

Por Quiroga - O Astrólogo

ORAÇÃO À NOSSA 
QUERIDA MÃE: NOSSA 
SENHORA APARECIDA

Querida mãe, Nossa Senhora 
Aparecida, vós que nos amais e nos 
guiais todos os dias, vós que sois a 
mais bela das mães, a quem eu amo 
com todo o coração, eu vos peço 
mais uma vez que me ajudeis a al-
cançar esta graça por mais dura que 
ela seja, sei que vós me ajudareis a 
alcançar e me acompanhar  sempre 
até a hora da minha morte. Amém!

Rezar um Pai Nosso e uma Ave 
Maria, e fazer, três dias seguidos 
esta oração, que alcançará  a graça 
por mais difícil que ela seja e man-
dar publicar três dias seguidos. 

Em caso extremo, faz-se a ora-
ção em 3 horas.

Oração à Nossa Querida Mãe 
N.Sra. Aparecida mandado publi-
car por R.M.S.M. em agradeci-
mento por uma graça alcançada.

Oração ao 
Espírito Santo

Espírito Santo, tu que me esclareces 
em tudo, que ilumina todos os meus 
caminhos para que eu atinja meu ideal, 
tu que me dê o dom divino de perdoar e 
esquecer o mal que me fazem; que em 
todos os instantes de minha vida estás 
comigo, quero neste curto diálogo agra-
decer-te por tudo e confirmar uma vez 
mais que não quero separar-me de ti.

Por mais que seja ilusão material, 
não ser o mínimo da vontade que sin-
to de um dia estar, e todos os meus ir-
mãos, na Glória Perpétua.

Obrigada mais uma vez.
(A pessoa dever fazer esta oração 3 

dias seguidos, sem fazer pedido. Den-
tro de 3 dias será alcançada a graça, por 
mais difícil que seja). Publicar assim 
que receber a graça.

Uma devota

Ingredientes
• massa pronta de lasanha
• 400 g de presunto
• 400 g de muçarela ralada
• 2 copos de requeijão
• 150 g de muçarela para gratinar

Molho branco
• 2 colheres (sopa) de manteiga
• 2 colheres (sopa) de farinha de trigo
• 400 ml de leite
• sal a gosto
• pimenta-do-reino a gosto
• noz-moscada a gosto
• 1 caixa de creme de leite

Frango
• 1 colher (sopa) de manteiga
• 1 cebola picada
• 2 dentes de alho picado
• 2 peitos de frango desfiados
• sal a gosto e pimenta-do-reino a 
gosto

Modo de preparo

Molho branco:
1. Em uma panela, coloque a mantei-
ga para derreter.
2. Acrescente a farinha de trigo e mis-
ture bem com auxílio de um fouet.
3. Adicione o leite e misture até for-
mar um creme homogêneo.
4. Tempere com sal, pimenta e noz-
-moscada a gosto.

Lasanha de frango 
com queijo

Por TudoGostoso 

5. Desligue o fogo e acrescente o cre-
me de leite; misture bem e reserve.

Frango
6. Em uma frigideira, derreta a man-
teiga.
7. Acrescente a cebola picada e doure-a.
8. Adicione os peitos de frango des-
fiados.
9. Tempere com sal e pimenta a gosto.
10. Misture e reserve.

Montagem:
11. Em uma travessa, faça uma cama-
da de molho branco.
12. Adicione uma camada de massa 
para lasanha.
13. Faça uma camada de presunto so-
bre a massa.
14. Acrescente uma camada de mu-
çarela ralada.
15. Adicione metade do frango re-
servado.
16. Por cima, faça uma camada com 
o requeijão.
17. Acrescente mais uma camada de 
molho branco e de massa de lasanha.
18. Acrescente mais uma camada de 
presunto, queijo muçarela e o res-
tante do frango.
19. Adicione o resto do requeijão e 
cubra com o restante da muçarela.
20. Leve ao forno preaquecido a 180º 
C por 20 minutos.
21. Sirva-se!

Solução da edição 1147
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Na última sexta-
-feira, dia 10, o Centro 
Municipal de Educação 
Infantil (CEMEI) Maria 
Olivia celebrou um mo-
mento histórico com a 
solenidade de entrega 
das obras de revitaliza-
ção. O local, que agora 
possui uma nova iden-
tidade e ampliados es-
paços de recreação, 
recebeu membros da 
comunidade para cele-
brar essa conquista.

O prefeito Neto, em 
seu discurso, desta-

Revitalização do CEMEI Maria Olivia: 
Mais um marco na educação tupaciguarense

cou o significado dessa 
transformação para as 
crianças e suas famílias. 
Com a estrutura reno-
vada, o CEMEI Maria 
Olivia promete ofere-
cer um ambiente ainda 
mais propício ao de-
senvolvimento infantil, 
garantindo segurança, 
tranquilidade e confor-
to aos pais e responsá-
veis que confiam seus 
filhos à instituição.

As melhorias são 
visíveis: salas de aula 
mais confortáveis e um 

espaço de recreação to-
talmente revitalizado, 
com um parquinho re-
pleto de equipamentos 
destinados ao entrete-
nimento das crianças 
que frequentam o local. 
Além disso, a qualidade 
da educação oferecida 
segue como compro-
misso inquestionável 
da administração mu-
nicipal com a popula-
ção tupaciguarense.

O evento não se limi-
tou à inauguração das 
obras, mas também foi 
palco de uma emocio-
nante homenagem dos 
alunos às mães, anteci-
pando o Dia das Mães 
e ressaltando a impor-
tância desse vínculo 
afetivo na formação 
das crianças.

A revitalização do 
CEMEI Maria Olivia re-
presenta mais do que 
uma simples reforma; é 
um símbolo do compro-
metimento da cidade 
com a educação de qua-
lidade e o bem-estar de 
suas futuras gerações.  

Vista das instalações do CEMEI

Mães convidadas para o evento Crianças realizando homenagem às mãesDescerramento da placa de revitalização do CEMEI

O mercado físico 
do boi voltou a ter 
queda nos preços 

da arroba em 
muitas regiões 
produtoras, se-

gundo a Safras & 
Mercado

O mercado físico 
do boi voltou a ter 
queda nos preços 
da arroba em mui-
tas regiões produtoras.

“O ambiente de ne-
gócios ainda sugere 
a continuidade desse 
movimento no curto 
prazo, em linha com o 
avanço da quantidade 
de animais ofertados 
e a consequente evo-
lução das escalas de 
abate”, disse o analista 
da Consultoria Safras 
& Mercado, Fernando 

Preços da arroba do boi caem 
no país, menos em Tupaciguara

Henrique Iglesias.
A questão climática 

é preponderante para 
entender a queda nos 
preços, considerando 
a redução das chuvas 
no Centro-Oeste e Su-
deste do Brasil, levando 
ao aumento da oferta 
de animais de safra no 
mercado.

Só se fala em queda 
no preço do boi, mas, 

infelizmente, em Tu-
paciguara e outras ci-
dades da região o preço 
da carne no varejo con-
tinua nas alturas, em 
detrimento a economia 
popular. Por que Será?

Jornal  O Independente
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3281-3940


